
 
雞 春 卷  
chicken spring rol l  
 
雞 蓉 生 菜 包  
minced chicken 
san choi bao 
 
川 汁 蝦 仁  
prawn in 
sichuan sauce 
 
一 品 燒 雞  
supreme roast  chicken 
 
京 都 肉 排  
peking spare r ib 
 
蠔 油 牛 肉  
sl iced beef in 
oyster sauce 
 
乾 燒 四 季 豆  
dry fr ied green bean 
 
揚 州 炒 飯  
classic cantonese 
fr ied r ice 
 
新 鮮 果 盤  
f resh fruit  platter 
 
茗 茶  
chinese tea 
 
36pp 

 
錦 繡 炸 拼 盤  
f r ied dim sum platter 
 
雞 蓉 生 菜 包  
minced chicken 
san choi bao 
 
椒 鹽 大 蝦 球  
king prawn with 
spicy salt 
 
菠 蘿 咕 嚕 肉  
sweet and sour pork 
with pineapple 
 
當 紅 炸 子 雞  
deep fr ied cr ispy 
skin chicken 
 
黑 椒 牛 柳 粒  
diced beef f i l let 
with black pepper 
 
蒙 古 羊 肉  
mongolian lamb 
 
揚 州 炒 飯  
classic cantonese 
fr ied r ice 
 
香 芒 班 戟  
mango pancake 
 
茗 茶  
chinese tea 
 
42pp 

 
豉 汁 蒸 帶 子  
steamed scal lop 
with black bean 
 
北 京 片 皮 鴨  
peking duck 
 
鴨 蓉 生 菜 包  
minced duck 
san choi bao 
 
翡 翠 大 蝦 球  
king prawn with 
seasonal green 
 
一 品 燒 雞  
supreme roast  chicken 
 
椒 鹽 鮮 魷  
deep fr ied squid 
with spicy salt 
 
蒙 古 羊 肉  
mongolian lamb 
 
乾 燒 牛 柳 絲  
dry fr ied 
shredded beef 
 
特 色 炒 飯  
special  fr ied r ice 
 
香 芒 班 戟  
mango pancake 
 
茗 茶  
chinese tea 
 
50pp 
 
每 位 計  六 位 起  
minimum six  persons 
apr  21 
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